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SUPPEN

-Tomaten-Basilikum-Suppe mit einem kleinen Steinofen Ciabatta
-Tiroler Speck Knddel Suppe in der Léwenkopf Tasse serviert

-Kartoffelcremesuppe ,,Altmiinchner Art“ mit Speckkrusterl

DER BAYERISCHEN TRADITION VERPFLICHTET

-Obatzter mit roten Zwiebeln und einer Laugenbreze

-Miinchner Wurstsalat mit Zwiebeln, Essiggurken und Hausbrot
-Schweizer Wurstsalat mit Kdse, Zwiebeln, Essiggurken und Hausbrot
-Schweinswiirstel vom Grill auf Sauerkraut vom Fass und Hausbrot

-Abgebraunter Leberkdse mit Spiegelei und Bratkartoffeln

SCHMANKERL - TRADITIONAL UND INTERNATIONAL-

--- Zu allen Gerichten konnen Sie als Vorspeisen

einen kleinen Salat bestellen --
-Cordon bleu vom Schwein mit saftigen Schinken und Butterkédse
gefiillt, dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren
-Saftiger Zwiebelrostbraten aus der Ochsenlende (220 g) mit Bratkartoffeln
-Putenschnitzel in einer Cornflakes-Panade gebraten
mit gebackenen SiiB-Kartoffelpommes und Sweet-Chilisauce
-Schnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes frites und Preiselbeeren
-Andechser Klosterschnitzel mit wiirziger Kasefiillung in Bauernbrotpanade & Pommes
-Rinderlendensteak (ca. 220g Frischgewicht) mit Pommes frites und Kréuterbutter
-Hamburger ,,Der Deftige“ mit saftigem Rinderhackfleisch, geschmolzenem
Kése und gebratenem Speck, dazu Pommes frites
-Schweinebraten in DunkelbiersoRe mit Semmelknddel und Krautsalat
-Miinchner Braumeisterschnitzel in der Brezenpanade gefiillt mit Senf, Speck, Zwiebeln
und Meerrettich, dazu Pommes frites

-Spanferkelgulasch ,Altmiinchner Art“ im Ofenreindel serviert mit Kartoffelknidel
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Fur die Figurbewussten

wFranziskaner” mit gebackenem Camembert und Preiselbeeren
»Andalusier” mit Feldsalat und gegrilltem Ziegenkise im Speckmantel
»Hanseat” mit in Zitronenbutter gegriliten Scampispieen

-Gebackene Champions auf groBem buntem Salat mit Sauce Remoulade
»Griechisch® mit Fetakdse Peperoni, Oliven und Zwiebeln

»Nizza“ mit Thunfisch, Ei und Zwiebeln

»Feinschmecker” mit einem gegrillten Hihnchenbrustfilet

Tomate & Mozzarella mit Balsamico, Olivend! und frischem Basilikum

Unser Angebot fiir vegetarische GenieRer & Fisch
-Schwibische Kédsespitzle mit Rostzwiebeln

-Gemiiseplatte auf Tomaten-Oregano-Sauce, dazu Schwenkkartoffeln
-Seelachs gebacken mit Kartoffelsalat und Sc. Remoulade

-Bayerisches Schwammerlragout mit Pfifferlingen, Steinpilzen und Champions,
dazu hausgemachte Semmelknddel

Fur die StuBen empfehlen wir

-Kaiserschmarrn im Ofenreindel serviert mit Rosinen, Mandeln und Apfelmus
( als Dessert reicht der auch fiir zwei )

-Schokosoufflé mit Vanilleeis

-Apfelkiicherl gebacken mit Vanilleeis und Sahne

-Palatschinken mit Bratapfelragout gefiillt, dazu Vanilleeis und Sahne

Unsere Flammkuchen vom Steinofen

-Original Elsass Creme, Speck, Zwiebeln

-Camembert Creme, Preiselbeeren, Speck, Zwiebel

-Italiener Creme, Pesto, Tomatenscheiben, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola

-,Kanada“ mit Creme, Raucherlachs, Zwiebel und Rucola
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GroRe Salatplatten
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